Potrebujete:

2ks Cokolada

4 lyzica mlieko

1 podla ovocie rézneho druhu
potreby

Q

Celkovy c¢as pripravy: -
Cas pedenia: -
Teplota pecenia: -
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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Cokolddové fondue

Rychla magkrta - ¢okoladové fondue

Postup:

Cokoladu polameme do sklenej misky a
zalejeme mliekom. Misku polozime do hrnca s
vodou a opatrne nechdme na sporaku zohriat'.
Teplota vody nesmie byt’ vy§sia ako 40°C.
Cokoladu nechame celkom rozpustit' a
podchvilou premieSame vareskou, aby vznikla
homogénna hmota.

V miske si potom mézete namacat’ ovocie a
rézne iné maskrty napichnuté na 3pajle.

Ak méate doma stroj na Cokoladovu fontanu,
staci do nej len prichystat’ Cokoladu.
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