Potrebujete:

dsf

4 ks vajce

Stipka sol

125¢g cukor hnedy

125¢g Palmarin

125¢g ¢okolada na varenie
2ks vanilinovy cukor
25¢9 muka polohruba
1ks prasok do peciva

4 lyZica mlieko viazné

1 lyzica vanilkovy puding (bez varenia)

Cokolddové muffiny

Vona Cokolady v celom dome a na stole
peknucké mufinky.. (Pozrite si fotopostup.)

Postup:

Zltky oddelime od bielkov.

Z bielkov, Stipky soli a trochu
cukru vy$lahame tuhy sneh.
Cokoladu nasekame
nadrobno.

Do misky vloZime na menSie
kusky nakrajany zmaknuty
Palmarin. Priddme zvySny
cukor, vanilkové cukor a Zitky.
Vys$Fahame ich na hladky
krém.

Polohrubl muku primieSame
s praskom do peciva

a pudingovym praskom. Do
Zltkového krému postupne
pridavame mu¢nu zmes

a prilievame vlazné mlieko.
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“lgjLecenie

Vypracujeme hladkeé cesto,
do ktorého vmiesame
nasekanu ¢okoladu. Do cesta
este zapracujeme sneh.

0

Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 170 °'C

,p ) P L L Kosicky naukladdme na plech
Narocnost’ pripravy: lahkeé a rovnomerne naplnime
Pocet porcil: - cestom. Vlozime do vyhriate;]

traby a peCieme do zlatista pri

0 170°C.
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