Cokolddové obldciky

Bez nich si nevieme predstavit’ sviatky.

Potrebujete: Postup:

400 g muka hladka

140 g cukor praskovy VSetky prisady dame do
60 g orechy misky a zmiesime.

309 kakao

3009 Palmarin Urobime bochnik a dame do
2ks Zltok chladu odpogint cca na 2
1 bal. vanilinovy cukor hodiny.

1 ribezlfovy dzem

100 g Cokolada na varenie Potom cesto rozgulame a
509 Cera vykrajujeme oblaciky.

ha Cokolada biela

ozdobeni

e Oblagiky naukladame na

suchy plech a dame piect’ cca
8 min.

Q

Celkovy &as pripravy: 15 min.

Cas pedenia: 8 min. Po upeéeni a vychladnuti

Teplota pedenia: 150 °C zlepujeme ribezlovym
P R - dzemom.

Narocnost pripravy: tazsie

Pocet porecii: -

Potom namoc¢ime do
cokolady.
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. _ | Nakoniec zdobime bielou
*!i | cokoladou.
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