Potrebujete:
cesto
100 g Palmarin (zmaknuty)
100 g praskového cukru
150 g hladkéd muka
509 kukuri¢ny skrob
509 kokos strahany
2 ks vajcia
1ks vanilinovy cukor
2 lyZica kakao
1/2 kypriaci pradok do peciva
balic¢ek

0
Celkovy ¢as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 10 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: 50

Cokolddové pusinky

Kol&ciky k €aju, kdve alebo ked’ pride nedakand
navsteva. Jednoduchy fotopostup s receptom.

Postup:

Na pripravu cesta vySlahame
zmaknuty margarin, praskovy
cukor, vanilinovy cukor a Zitky
pomocou elektrického
Slahaca.

V d’alSej nadobe vySlahame z
bielkov tuhy sneh a zl'ahka ho
vmiedame do Zitkovej hmoty.
Do tretej nadoby dame vSetky
sypké suroviny, ktoré dobre
premieSame.

Nasledne ich vmieSame do
Zltkovej hmoty a vareskou
vypracujeme cesto

Plech vyloZime papierom na pecenie. LyZi¢kou
odoberdme z cesta a robime z neho na plechu
malé kopceky. Dame piect’ na 10 minut do
vyhriatej riry na 180°C. Po upe€eni nechame
pusinky Uplne vychladnat’, az potom budd mat’
tl spravnu konzistenciu.
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