Cokolddové rezy so lahackou

Jemny a lahodny kol&g, ktory prebudi vase
zmysly. (Pozrite si fotopostup.)
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Potrebujete:
5ks vajce
3 lyzica muka polohrub4 Bielka vysfahame, pridame
2 lyzica kakao praskovy cukor a porla’dne
5 vySlah&dme. Pridame Zltky,
5 lyzica cukor praskovy za&lahame
1 bal. prasok do peciva
209 ¢okolada horka
3 dl mlieko Prlgame muku a prasc’)k do,
o peciva, kakao a nastrahanu,
Tks vanilinovy cukor &okoladu. Zrahka zamiesame.
1 ks puding vanilkovy
1ks Helia
200 g cukor pragkovy Vylgjeme na pIeEh, vystlany
papierom a upecieme.
2 ks Srahacka praskova
podla mlieko
navodu Z mlieka, pudingu a
podla ¢okolada vanilkového cukru uvarime
potreby puding.
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Heliu vySlahédme s praskovy
cukrom a zmieSame s
vychladnutym pudingom.
Dobré vysrahame.


http://www.najpecenie.sk/

“lgjLecenie

Plat cesta rozkrojime na poly
a na jednu polku rozotrieme
pinku. Druhou polkou cesta
zakryjeme.
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Celkovy ¢as pripravy: 60 min.

Cas pecenia: 12 min. S o

Teplota pecenia: 180 °C Jedr’lu sllahacku vysl| ahame
o o podla navodu a rozotrieme na

Naroc¢nost’ pripravy: lahké cesto.

Pocet porcii: -
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Takisto vy$lahame aj druhu,
ale pridame 2 malé lyzicky
kakaa. Rozotrieme na bielu.

Na fu nastrihame ¢okoladu a
ozdobime. Nechame na
chvilu na chladnom mieste
stuhnut'.

Pokrajame na rezy.
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