Cokolddové srdiecka

Srdiec¢ka mame radi, lebo milujeme ¢okoladu.
(Pozrite si fotopostup.)
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Potrebujete:

250¢g Palmarin

300 g cukor praskovy Do zméknutého Palmarinu

200 g muka polohruba vmigéame postupnelcukor,
vanilkovy cukor a vajicka.

250 ¢ Cokolada horka

100 g kakao

4 ks vajce Priddme kakao, muku, sol’ a

1,5ks vanilinovy cukor doékladne premieSame.

250¢g tvaroh

1 Stipka sol Rozpustime ¢okoladu a po
lyzi¢kach ju zapracujeme do

cesta.

100 g CuCoriedky
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Masu vlejeme do vymastenej,
kakaom vysypanej formy a

Cvelkovy cas pripravy: 30 min. pecieme asi 30 mindt pri
Cas pecenia: 30 min. teplote 175 °C.

Teplota pecenia: 175°C

Narocénost pripravy: lahké

Podet porcir- ) Upeceny korpus vyklopime z

pekaca, nechame vychladnut
a formic¢kou vykrajujeme
srdiecka. Tie zdobime
tvarohom ( alebo syrom
Lucina), zmieSanym s
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polovicou ¢uCoriedok a
vanilinovym cukrom. Na
srdie¢ka poukladame zvysné
Cucoriedky a jemne
posypeme praskovym
cukrom.
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