Cokolddové whisky brownies

Skvely brownie s kvapkou whisky od nasho
priatela Robina.

Potrebujete: Postup:

250 ¢g Palmarin

290 ¢g Sokolada horka 68% Ruru predhrejeme na 160 stupriov a pripravime

375 g cukor pragkovy si ?Iec.h 2020 cm pokryty papierom na

pecenie.

1 lyzica kava

185¢g muka hladka

60 g kypriaci pragok do pe&iva Rozpustite si instantnt kavu v niekolkych

40g¢g kakaovy prasok lyziciach pripravenej whisky (na cesto to bude
o celkovo 250ml). Vo vodnom kupeli rozpustime

2ks vajcia tito kavovi zmes, Palmarin, 200g &okolady,

80 ml smotana na $lahanie 33% cukor a whisky. Staci byt’ trpezlivy nez sa

300 ml whisky v8etko roztopi na konzistentnd hustd omacku.

Preosejeme si hladki muku s kypriacim
)Q praSkom a kakaom do velkej misy.
Predtym pripravent zmes pridame k muénej
Casti. MieSame aZz kym sa hmota nespoji.

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 75 min. Potom pridame dve roz§lahané vajcia.
Teplota pecenia: 160 °C Hmotu vylejeme do pripraveného plechu.
Narocnost’ pripravy: lahké

Pocet porcii: -

Pecieme asi 1 hodinu 15 minut, alebo kym
t«i— Sparatko ktoré pichneme do stredu neostane
Cisté. V8etko zaleZi trochu od velkost’ plechu.
Ked’ uz je cesto upecené polejte ho este cca 3
lyzicami whisky a nechajte v plechu Uplne
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vychladnut'.

90g ¢okolady opat’ rozpustite vo vodnom kupeli
a primiesajte smotanu az kym nevznikne
pekna poleva. Tuto potom prelejte na
nakréjany kolag.
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