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Potrebujete:

140 g cukor praskovy
300 g Palmarin

400 g muka hladka
80¢g orechy mleté
2ks zltok

100 g Cokolada struhana
2 lyzica kakao

250 ¢g maslo

200 g cukor praskovy
250 ml mlieko

40¢ Zlaty klas

1 lyzica kakao

1ks vanilinovy cukor
1ks Cokolada

2 lyzica Cera

Cokolddové zrnd

Chutné zrnka nielen ku kavicke.

Postup:

Praskovy cukor, Palmarin, hladkd muaku,
pomleté orechy, kakao, postrihant ¢okoladu a
Zltky spolu zmie$ame. Vymiegané cesto
odlozime na 30 minut do chladniéky. Potom ho
vyvalkdme na pomucenej doske a pomocou
formiCky vykrajujeme mensie kolieska.(Ja som
robila zrnd, tak som na kazdom druhom
koliesku v strede nozikom urobila Ciaru, aby
mali tvar ako zrno.) Zrna poukladame na plech
pokryty papierom na pecenie.

PecCieme vo vyhriatej rare. Po vychladnuti
spajame koliesko a vrch zrna krémom a
naplnené obalime v ¢okoladovej poleve, ktoru
si pripravime z ¢okolady na varenie a masla,
varenim nad parou.

Plnka: Z mlieka a Zlatého klasu uvarime
puding, ktory nechame vychladnat’. Potom do
neho pridame vymieSané maslo s kakaom a
cukrom. Podla chuti priddme rum. VSetko
spolu vySlahame.
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 25 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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