Potrebujete:

80¢g Palmarin

709 Cera

80¢g muka polohruba

25¢g cukor praskovy

130 ¢ cukor krystalovy

409 krémovy prasok Zlaty klas
109 vanilinovy cukor

80g Cokolada horka

200 g Cokolada na varenie
150 ¢ mandarinkovy kompot
4 ks vajcia

300 ml mlieko

50 mi rum

Cokolddovo mandarinkovd
torta

Tato St'avnata mandarinkova torta vam zachuti
tak, ze ju urcite nebudete piect’ len raz...

Postup:

Priprava Cokolddového korpusu:

80 g horkej ¢okolady rozpustime, pridame
Palmarin, pradkovy cukor a vymieSame.
Prilejeme 3 Zitka a vymie$ame do peny.
Vyslahame tuhy sneh z 3 bielkov a 80 g
krystalového cukru a spolu s mukou ho
pridame do vymieSanej peny. Zmes rozotrieme
do tortovej formy s priemerom 18 cm. Pri niz8e;
teplote priblizne 160 - 180 °C pecieme 20 - 30
minut.

Priprava vanilkového krému:

Z mlieka, 50 g krystalového cukru, 10 g
vanilinového cukru a krémového prasku
uvarime zakladny krém (puding). Vychladime a
pridame vysPahanud Heliu.

Po vychladnuti korpus rozkrojime na 3 ¢asti.
Pokropime rumom a naplnime vanilkovym
krémom a mandarinkovym kompétom. 200 g
¢okolady a 70 g Cery roztopime. Potiahneme
tortu Cokoladou a vhodne dozdobime.
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Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 20 - 30 min.
Teplota pecenia: 140-160 °C
Narocnost’ pripravy: tazké

Pocet porcii: -
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