Cokolddovy cheescake

Velmi chutny a vonavy dezert na akukolvek
prilezitost’

>

Potrebujete: Postup:
709 Palmarin
500 g ricotta Keksy rozdrvime najemno a spojime so
150 g susienky kakaové zmakvrlutym Palmarlnom..Kek3|kovu z’me’s

. natla¢ime na dno tortovej formy, ktorat mame
Tks vajce vystlanu papierom na pecenie. ZmieSame
250 ml kyslej smotany ricottu, smotanu, vajce, praskovy cukor, kakao
130 g cukor praskovy (alebo roztopenu ¢okoladu), citronova kéru a

i y kt. Napln nalej keksikovy

4 lyzica kakao vanilkovy extrakt. Naplr nalejeme na keksikovy

zaklad a dame piect’ na 150 °C priblizne 40 -
45 minat. Cheescake nechame vychladnat’ a
1 ks citrébnova kora struhand potom dame na noc do chladnicky.

1 lyzicka vanilkovy extrakt

0

Celkovy ¢as pripravy: 25 min.

Cas pecenia: 45 min.
Teplota pecenia: 150 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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