Cokoldska

Torta je nenaro¢na na pripravu a vel'mi chutna.
Hodi sa na kazdu prilezitost'.

o mandela 2012/¢
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Potrebujete:

6 ks vajce

300 g cukor pragkovy Zltky, cukor a hortcu giernu

8 lyzica kava Cierna (uvarena) kavu sfahame metlickou, kym
masa celkom nezhustne.

309 kakao Potom priddm kakao, orechy

100 g orechy mleté a premie$ame. Z bielkov

200 g muka hruba uslahame tuhy sneh a spolu s

15 rasok do pediva mukou a praSkom do peciva

bali¢ek P P ho zlahka primieSame k

chladnutej mase. Cesto

1di kava Cierna (uvarena) v . Hel :
nalejeme do vymastenej a

1009 Cokolada mukou vysypanej tortovej

1 ks Zltok formy a pomaly upedieme.

100 g cukor pragkovy Vychladnutu tortu prekrojime
napoly.

100 g Palmarin POy

1 Cokoladova poleva

Slahacka Cokoladova pinka: V precedenej 1 dl &iernej

kavy rozmie$ame polamanu ¢okoladu, Zftok,
cukor a za stéleho mieSania uvarime dohusta.
Palmarin vymieSame, postupne pridame
vychladnutl ¢okolddovi masu a spolu dobre
vymieSame.

Prekrojenu tortu naplnime plnkou a spojime.
Povrch a boky polejeme ¢okoladovou polevou
a ozdobime podla fantazie.

Tortu podavame so $Fahackou.
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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