Cucoriedkové lievance

Tieto Cugoriedkové lievance st vyborné na
ranajky, ale aj len tak na pomaskrtenie. Sladka
dobrota sa vam urc€ite podla nasho fotoreceptu
podari.

Potrebujete:

cesto Mlieko, trocha cukru, 1 Zitok,

4dl mlieko polohrubl mdku zmieSame.

1K Sitok Priddme vySlahany sneh z
s Zlto bielka. Cesto ma byt trochu

1ks bielko na sneh hustejsie ako na palacinky.

1 podla polohruba muika Pridame Cerstvé Cucoriedky.

potreby

1 Stipka cukor

Na panvicu potretl olejom

1 podla Cucoriedky dame lyzicou cesto

potreby

Q

Celkovy ¢as pripravy: -

Pecieme pomaly z obidvoch
stran.

Cas pedenia: -

Teplota pecenia: - Lievance podavame
Néro¢nost pripravy: Fahké posypans praskovym cukrom
. . a s trochou bieleho jogurtu.

Pocet porcii: -

Tiez su chutné posypané
praskovym cukrom a so
Stvoréekom masla, ktoré sa
na horudcich lievancoch
rozpusti.
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