Cucoriedkovy kold¢ s

posypkou
Lahky GucCoriedkovy kola¢ s posypkou. Pozrite si
fotorecept.
Potrebujete: Postup:
60 g Helia
2ks vajce Celé vajicka najskor
250 g kryStalovy cukor vy.sl’:ahame s tr?chou cukru,
o pridame zvySny cukor a
Tks vanilinovy cukor vySlahame do hustej svetlej
250 ¢ hladkej muky peny. Pridame mlieko, olej a
100 g polohrubej muky premieSame. Miku si
- " premieSame zvlast’ v miske s
1ks prasku do peciva . » o
. praskom do peciva a pridame
2,5dl mlieko ju po lyziciach do vy$lahanej
2,5dl olej zmesi, stale Sfahame.
60 g Helia
609 kryStalovy cukor Vylejeme na vymasteny a
1209 polohruba muka polohrubou mukou vysypany

plech,

Poukladame ovocie.

Posypeme posypkou. Kolaé
dame upiect’ na cca 20 min.
na 175° C, kym okraje nie su
upecCené dozlatista.
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 175°C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 25
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