Cuketovy (jablcny) pernik

Pernik je jemny, a da sa robit’ na viac spdsobov.
VyskusSajte ho aj vy podl'a tohto fotoreceptu.

Potrebujete:

cesto Pripravime si suroviny

3 ks vajcia

40049 PréSkovy cukor VymieSame vajicka s

400 g polohruba mika pragkovym, vanilkovym a

1ks praSok do pernika 8koricovym cukrom.

500 ¢ struhana cuketa alebo jablka

2d olej Postupne pridame tekuté

2lyzica kakao suroviny s cuketou (jablkami)

1ks vanilkovy cukor a priddme muku s praskom

1ks Skoricovy cukor do p(lernlka, ak hahodou ;
nemame prasok do pernika,
dame prasok do peciva a

_jl pernikové korenie.

Celkovy Cas pripravy: 10 min. Cesto vylejeme na vymasteny

Cas pecenia: 10 min. a mukou vysypany plech a

Teplota pecenia: 200 °C dame piect’ do predhriate;

Narocnost pripravy: lahkeé rary-

Pocet porcii: 30

Hotovy a vychladnuty kola¢
potrieme marhulovym
lekvarom a posypeme
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kokosovou muckou.
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