Detské mufiny

Chcete sprijemnit’ svojim det'om den? Nabalte im
na desiatu zvieratkové mufinky..
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Potrebujete:
1759 Palmarin
150 ¢ muka hladka Special
150 ¢ cukor praskovy
100 g ovocie su$ené
109 vanilinovy cukor
309 maizena
69 kypriaci prasok do peciva
3 ks vajcia

nutela

marcipan

potravinarska farba (rézne farby)

Q

Celkovy &as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 20 - 25 min.
Teplota pecenia: 160 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porecii: -
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Postup:

Palmarin a praskovy cukor mierne nahrejeme a
vyS§Fahame do peny, pridame vajcia.

Muku preosejeme, pridame kypriaci praSok do
peciva, maizenu a nakrajané susené ovocie.
Zl'ahka vmieSame do naslahanej tukovej

peny.

Hmotu viozime do pripravenej formy na mufiny
(papierové kosicky) a pri teplote 160 - 180 °C
pomaly pecieme 20 - 25 min(t.

Upec€ené mufiny nechdme najskor vychladnut,
potom im vrchy zrezeme zarovno s koSickami.
Potrieme nutelou a nasledne ozdobime
marcipanom zmiesanym s réznymi odtienami
potravinarskej farby. Zdobime podla obrazka
alebo vlastnej fantazie.
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