Domdca marlenka

Vyborna marlenka , vhodn& na kazdu prileZitost’
) unas ma vzdy Uspech :))

Vyskusajte ju pripravit’ aj vy podla nasho receptu
s fotopostupom.

Potrebujete:
cesto Plechovku salka si ddme varit’
130 g maslo do hrflca na 3 hodiny a

o nechame ho potom
3 lyzica med vychladnat.
2ks vajcia Medzitym si pripravime cesto:
250¢g cukor praskovy

v hrnci za staleho mieSania

1 lyzicka ocot )
pomaly rozpustime maslo,

1 lyzica soda bikarbéna med a cukor.

700 g muka hladka

plnka Odstavime a po chvili
priddme ocot a s6du-

2009 maslo premieame.

1ks salko Hrniec dame opat’ na sporak

1 lyzica kofiak a pridame vajcia.MieSame

kym sa nepeni a nezhnedne.

Odstavime a po chvili
pridame preosiatu muku a
vypracujeme si cesto. Dame
ho do tepla na hodinu odstat’.
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Celkovy ¢as pripravy: 30 min.

Cas pecenia: 5 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocénost pripravy: lahké
Pocet porcii: 35

>
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Cesto si rozdelime na 5
rovnakych casti. Rozvalkame
na vel'kost plechu natenucko
a davame na vymasteny
chrbat plechu. Nechame
postat(kym si nepripravime
vSetky plechy) a pecieme.

Upecené platy hned’
prekladame na seba na druhy
plech, kym este nie su Uplne
zosuSené. Nechame
vychladnut'. Pripravime si
plnku- vychladnuté salko
zmieSame s maslom a
koriakom. A plnku rozdelime
na 5 Casti, teda natierame na
tenucko,je jej malo. Zdobime
orezanymi okrajmi, ktoré
pomrvime. Zatazime na noc
a mbézeme podavat’. )
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