Dvojfarebné intarzované
linecké pecivo

Rozmanité a originalne linecké pecivo, vhodné na
kazdu sviato¢nu prilezitost’ aj s fotopostupom.

Potrebujete:

250¢g Palmarin

350 g muka hladké Specidl Pripravime si suroviny. V

150 g cukor pragkovy mise spolu zmieSame vsetko
¥ (okrem kakaa) na hladké

3ks zltok cesto.

1 lyzica kakao

Do jednej polovice pridame
lyzicu kakaa. Zabalime do
félie a minimalne na 1 hodinu
dame do chladu odlezat’.

Q

Celkovy &as pripravy: 120 min.

Cas pedenia: 10 min.

Teplota pecenia: 170°C Cesto vyvalkame na trochu

Narocnost’ pripravy: rahkeé hrubsie, asi 4-5 mm, pretoze
Pocet porcii: - tieto kolaciky sa nezliepaju,

ako klasické. Za¢iname
_6_ vykrajovat’. Na jeden kolac€ik
pouzivame 2 formicky,
mensou vykrojime stred.
Tento neodhadzujeme, ale
vlozime ho do vac¢sieho
kolacika inej farby.
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Takto to vyzera pred
pecenim, stredy jemne
popritlatame, aby sa nam
chytili o okraje.

Dame piect’, max. 10 minut.
Takto to vyzera po upeceni,
neposypam to uz cukrom,
samo o sebe je to pekné.

Zdobeniu a spajaniu tohto
dvojfarebného peciva sa vSak
medze nekladu.
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