Dvojfarebné mufiny

Neviete si vybrat’ medzi ¢okoladovou a
vanilkovou chut'ou? Upecte si dvojfarebny mufin!
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Potrebujete: Postup:
125¢g Palmarin
60g muka hladka Special Palmarin a cukor praskovy mierne nahrejeme a
100 g cukor pragkovy vyS§Fahame do peny, pridame vajcia.
109 kakao
60 g maizena Muku preosejeme, pridame do nej kypriaci
kypriaci pragok do peéiva prasok do peciva, maizenu a hrozienka.
- Zlahka vmieSame sucasne s rumom do
2 ks vajcia B ) )
naslahanej tukovej peny.
50 ml rum
100 g hrozienka

Cast’ hmoty odobereime a primie$ame
preosiaty kakaovy prasok.
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Bielu hmotu rozdelime do pripravenej formy na

Celkovy ¢as pripravy: 20 min. . . . . .

“ L. . mufiny vyloZenej papierovymi ko&i¢kami,
Cas pecenia: 20 - 25 min. priddme kakaovu hmotu a pri teplote 160 -
Teplota pecenia: 160 °C 180 °C pomaly pecieme 20 - 25 minit.
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -
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