Falosny ovocny krémes

Neviete sa rozhodnut’ & mate chut’ na krémovy Ci
ovocny kolac? Spojte krémes$ s ovocim podla
chuti..

Potrebujete: Postup:

250¢g listkové cesto

1 bal. piskoty detské Listkove cesto rozdelime na 2 Casti. 1 ast’

2 ks puding vanilkovy vyval’kam? na tenky plat, a dame,: na Csro’u
vymasteny plech. Na to poukladame piskéty.

1 liter mlieko

visne vykostkované kompotové

Uvarime puding z 1 litra

mlieka a z 2 vanilkovych

pudingov. Este teply puding
nalejeme na piSkéty. Na to

—ﬂ poukladame odkvapkané

vykdstkované visne ako na

ovocie rdzneho druhu

Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.

. obrazku.
Cas pecenia: 30 - 40 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Néroénost pripravy: tazsie Potom vyvarkame druhé
Podet porcir: ) cesto rovnako ako prvé a

prikryjeme puding. PeCieme
ij“ okolo 30-40 minut vo vyhriatej
rure na 200 °C.

Po vychladnuti posypeme zakusok praskovym
cukrom a vlozime do chladni¢ky na 2 - 3
hodiny. Po stuhnuti nakréjame a ozdobime
ovocim rézneho druhu.
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