Fantasticky
broskyrnovo-cucoriedkovy
koldac

Naozaj fantasticky ovocny kola¢ od Sylvie @) s
fotopostupom.

Potrebujete:

250¢g muka hladka

1ks vajcia Z hladkej muky, cukru,
70 g cukor pragkovy vanilky, Palmarinu,

kypriaceho prasku a vajca

1/2 bal. vanilinovy cukor rychlo vypracujeme krehké

140 g Palmarin cesto, ktoré zabalime do

1lyzicka  kypriaci pragok do pediva potravinarskej folie a ulozime
Suoriedkovy kompot na pol hOdIn)f do chladnicky.

o ) 26 cm tortovu formu

broskyfovy kompét vymastime maslom a

100 g mandle sekané vyloZime vyvalkanym cestom,
pigkéty detské pricom vytvorime aj okraje asi

. . . do polovice formy.

2 lyzica smotana na $lahanie 33%

709 cukor praskovy

309 Helia Dno posypeme rozmrvenymi

1,5 bal. krémovy préasok Zlaty klas piskotami.

750 ml mlieko

3 lyzica cukor krystalovy Scedené a odkvapkané

ovocie rozlozime na piskoty.

Z mlieka, Zlatého klasu a
trochy krystalového cukru
uvarime redsi puding, ktory
vychladime a navrstvime na
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ovocie. 70 g praskového
cukru, 30 g masla, sladku

Q smotanu na miernom ohni
mieSame do rozpustenia a
Celkovy ¢as pripravy: 30 min. prisypeme mandle. Hmotu
Cas peéenia: 25 min. rozotrieme na puding.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocénost pripravy: lahké

Kola¢ vlozime do vyhriatej
rury na 180 stupriov a
pecieme do zlatova asi 20-25
minut. Kola¢ vo forme
nechame vychladnit’ a az
potom ho vyberieme z formy
a nakrajame.

Pocet porcii: -

>
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