Urobte si dobru néladu farebnym Stavnatym
kolacikom.
Potrebujete: Postup:
maslo Palmarin s cukrom vymieSame do peny, a za
200 g muka polohruba staleho mieSania pridavame roz&lahané vajcia
150 K SO a muku s pradkom do peciva. Cesto rezdelime
9 cukor praskovy na dve Casti, do druhej polovice ddme kakao.
4 ks vajcia
509 kakao
1 bal kypriaci prasok do peciva Hladké cesto davame striedavo na vymasteny
a mukou vysypany plech a vlozime do vopred
1ks Cera vyhriatej riry. Po upeceni nechame kolac
2 ks ¢okoladova poleva vychladnut’, natrieme dZemom a vrch potrieme
1 ks dzem ¢okoladovou polevou , ktorG si pripravime s
509 Palmarin Cery a Cokolady na varenie.
Celkovy ¢as pripravy: 60 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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