Fuikané roZky

Extra jednoduché rozteky, ktoré si m6zeme
spravit’ s orechovou alebo kokosovou prichut'ou.
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Potrebujete: Postup:
250 g Helia
300¢g muka hladka VSetky suroviny spolu zmiesime a cesto plnime
400 g cukor pragkovy do folrm|C|evl$ tvaru rloztekov. Formicky 'netreba
) mastit. PeCieme pri teplote 150 °C asi 15
250 ¢ orechy sekané mindt.
1/2 bal. kypriaci prasok do peciva
Tip: Ked’ orechy cez noc nechame v studenom
_,Q mlieku, budd sa 'ahSie lupat’. Nebudu sklovité,
ako sa to stava pri spareni, ale ostant pekné
Celkovy ¢as pripravy: 10 min. biele. . )
. L . Ak méate radi ¢okoladu, mbzete rozteky obalit’ v
Cas pecenia: 15 min. y . .
Cokoladovej poleve.
Teplota pecenia: 150 °C
Narocnost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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