Gastanovd torta

Gastanova dobrota pre misné jazycky.

Potrebujete: Postup:
klas

Priprava cesta:
Oddelte zlka od bielkov. Tridtvrte gastanového

6 ks vajcia j
. 3 3 ) 3 pyré zmieSame so Zltkami. VySfahame si
5009 922}:?;’3 pyré (rozmixované bielka (+ tipka soli aby to bolo tuhsie).

9 y Postupne zmieSame vysFahané bielka s
1bal. Slahacka v prasku gastanovou hmotou, ktor sme si urobili na
150 ml mlieko zaciatku.

rum Formu si vymastime Palmarinom a vysypeme

mukou. PeCieme 30-45min pri teplote 160°C v

ribezlovy dzem
y elektrickej trdbe.

Palmarin

muka hladka
Priprava krému: Mlieko vy$lahame so
8rahackou a zbytkom pyré elektrickym ruénym

_,Q SFahacom.

Celkovy &as pripravy: 45 min.

Korpus rozrezeme na polku, pokvapkame

Cas pecenia: 30 min. rumom, potrieme dzemom, potom §l'ahackou a
Teplota pecenia: 160 °C prikryjeme korpusom. Cell tortu potrieme
Narocnost’ pripravy: tazsie zbytkom krému a 'ubovolne ozdobime. Napr.
Pocet porcii: - postrahame na vrch gastanové pyré (ak nam

este ostalo) alebo ozdobime ovocim.
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