
Gaštanové hviezdičky

Príjemné krehké pečivo ku čaju.

Potrebujete:
200 g

 
múka hladká 

 
100 g

 
Palmarín

 
75 g

 
cukor práškový 

 
1/4
lyžička

 

soľ
 

1 ks
 

vajce
 

100 g
 

gaštanové pyré (rozmixované
gaštany)

 
2 lyžica

 
rum

 
2 bal.

 
vanilínový cukor

 
na obalo
vanie 

 

cukor práškový 
 

na obalo
vanie 

 

vanilínový cukor
 

Postup:

Zmiešame múku, cukor, soľ, vajce, Palmarin,
gaštanové pyré a rum. Vypracujeme cesto,
zabalíme ho do fólie a necháme v chlade 
odpočinúť. Vychladnuté cesto vyvaľkáme a
formičkou povykrajujeme  hviezdičky.
Poukladáme na plech vyložený papierom na
pečenie. Ešte teplé  obalíme v zmesi
vanilínového a práškového cukru.
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Celkový čas prípravy: 30 min.
Čas pečenia: 15 min.
Teplota pečenia: 170 ˚C
Náročnosť prípravy: ľahké
Počet porcií: -
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