Gulaty krémes

Chutna krémova pochutka vel'mi jednoducha na
pripravu..

Potrebujete:

2 lyzica Helia

1/2 bal. listkové cesto Listkove cesto rozvalkdme a

50 g cukor pragkovy vykraJUJem? vacsn’n poharom
kruhy, ktoré ukladame na

1ks krémovy prasok Zlaty klas

Cerou vymasteny plech.
250 ml mlieko Pecieme pri 180 °C cca 10 -
15 minut doruZova.

0

Celkovy &as pripravy: 15 min.

Zlaty klas uvarime v mlieku
a nechame chvilu
vychladnut'. Zapracujeme

Cas pecenia: 12 - 15 min. Heliu a cukor podl'a chuti.
Teplota pecenia: 180 °C

Naroénost’ pripravy: rahkeé

Podet porcii: - Vychladnuté kolieska prekrojime a naplnime

krémom. Na zaver posypeme praskovym

tr cukrom.
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