Potrebujete:
2 pohar muka polohruba
250 ml
1 pohar cukor krystalovy
250 ml
1 bal. kypriaci prasok do peciva
1/2 pohar  olej
250 ml
1 pohar mlieko
250 ml
3 ks vajcia
2 lyzica kakao
2509 tvaroh
200 ¢ cukor praskovy
250¢g Palmarin
100 g Cokolada
Cera

Hrncekovy koldc

Je rychly a neuveritelne chutny. Zvlddne ho
kazda gazdinka :)

Muku, cukor, kypriaci prasok,
olej, mlieko, vajcia a kakao
zmieSame a vylejeme na
mukou vysypany plech.

Tvaroh, cukor a Palmarin
vyS§Fahame do peny. Natrieme
na vychladnuty korpus. Na
penu poukladame
ananas/jahody... podl'a chuti/

Nakoniec zalejeme
¢okoladou.
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Celkovy &as pripravy: 25 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 150 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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