Potrebujete:

100 g Palmarin

509 muka hladka Special

100 g cukor praskovy

150 ¢ Cokolada horka

100 g hrozienka

100 g maizena

69 kypriaci prasok do peciva
4 ks vajcia

0

Hrozienkové mufiny s
cokoldadou

Cokoladové mufiny plné hrozienok.

0

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pecenia: 20 - 25 min.
Teplota pecenia: 160 'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -

>

>
Postup:

Palmarin a ¢okoladu rozpustime. Vajcia a
cukor vy$lahame do peny.

Muku preosejeme, pridame do nej kypriaci
prasSok do peciva, maizenu a hrozienka.

Cokoladu zmie$ame s vy$lahanymi vaji¢kami
a pridame muku. Hmotu vlozime do pripravenej
formy na mufiny (papierové koSicky) a pri
teplote 160 - 180 °C pomaly pecieme 20 - 25
minut.

Po upeceni a vychladnuti posypeme
praskovym cukrom.
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