Hrozienkovy koldc z
pekdrnicky

Jednoducho a rozpravkovo chutné. Pozrite si
fotorecept.

Potrebujete:

1 hrst hrozienka

1/2 dl rum Pol hodiny pred pe¢enim

150 mi milieko namodime hrozienka v rume.
Netreba sa bat, ze ich

1509 Helia (roztopend) namacate do alkoholu. Potas

400 g muka hladka Special pecenia sa alkohol vypari.

3 lyzica cukor krystalovy

1 lyzicka sol , . . .
Pripravime si suroviny a do

1 ks citrébnova kora struhana pekarnicky postupne

2ks vajce priddvame tekuté suroviny,
potom muku a nakoniec
drozdie a hrozienka.

_ﬂ Pekarni¢ku zapneme na

"SLADKY" bez korky a

Celkovy ¢as pripravy: 5 min. pecieme.

Cas pecenia: 110 min.

Teplota pecenia: - Po upeéeni nechame na

Narocnost’ pripravy: rahké mriezke vychladnut'.

Pocet porcii: -

>

Je vyborny na ranajky detom,
ale aj ku kavicke a Cajiku.
Dobru chut’!
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