Hruskovy zdvin

Vyborna &trudla, ktora vés vrati do detskych €ias.
Pre zjednoduSenie pripravy si pozrite aj
fotopostup.

Potrebujete: Postup:
500¢g listkové cesto
6 ks hrugka Listkové cesto rozdelime na
4 lyzica cukor kryStalovy dve CEStI, vyvarkame, L
L preloZzime na plech vyloZzeny
2 ks Skoricovy cukor papierom na pecenie.
2 lyzica hrozienka Naznacime stred, kam pojde
2 lyzica strihanka plnka a okraje Sikmo
- narezeme.
1ks vajcia
200 g mak mlety
150 g cukor praskovy Hrusky odcistime a

nastrihame, osladime
krystalovym a Skoricovym
_ﬂ cukrom, pridame hrozienka,
navrstvime/bez st'avy/ do
stredu cesta, posypeme

Celkovy ¢as pripravy: 30 min. . ,

. L . strihankou a striedavo

Cas pecenia: 20 min. prekladame narezané Casti

Teplota pecenia: 150 °C cesta. Do &tavy, ktora zostala

Narocnost pripravy: tazsie z hrusiek pridame mak a

Pocet porcii: - pradkovy cukor, ak treba
zahustime struhankou a tak

ﬁ_ isto pokra¢ujeme na druhy

plat cesta.
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Takto pripravené Strudle
potrieme roz&lahanym
vajickom.

Dame piect’ do vyhriatej rary
na 150°C asi 20 min.

Vychladnuté Strudle
nakrajame a pocukrujeme.
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