Potrebujete:

500 g muka polohruba
2ks vajcia

1 lyzica ocot

1 bal. prasok do peciva
5 lyzica cukor praskovy
1ks Palmarin

1 kg jablka

2ks Skoricovy cukor
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Jablcnik

Jednoducha priprava podla fotopostupu a chut’
ako od babicky :).

Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.

Cas pecenia: 40 min.
Teplota pecenia: 150 °'C
Naroc¢nost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: -

>

Jablka zbavime Supky,
nastrihame na strdhadle
(alebo v mixéri), v rukach
pretlaime, aby sa troSku
odstavili. Zmes na panvici
chvilu poprazime.
Ingrediencie na cesto spolu
zmieSame a vytvorime pevnu
hmotu.

Hmotu rozdelime na dva
rovnaké diely. Kym jeden diel
spracuvame, druhy zatial
odlozime do mrazni¢ky. Cesto
rozvalkame na mukou
posypanej doske. Cesto
ulozime na vymasteny plech,
poukladame jablka zmieSané
so Skoricovym cukrom.
Rozvalkame druhy diel cesta
a poloZime na vrstvu jablk a
pecieme vo vyhriatej rire
40minut, kym nieje cesto
zlatiste.
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Hotovy kola¢ posypeme
praskovym cukrom.
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