Jablkové pyté

Pocas jablkovej sezony niet lepSej dobroty ako
kolag plny tavnatych jablk...

Potrebujete: Postup:
250 g Helia
500 g muka polohruba
250 g cukor praskovy Priprava cesta:
o . Do misky dame muku,

1 ks kypriaci prasok do peciva kypriaci prasok, 100g
2ks vanilinovy cukor praskového cukru, 1
1 ks &koricovy cukor vanilinovy cukor a 2 Zitky.

- ZmieSame na tuhé cesto (ked’
2 ks vajcia

bude treba, pridame velmi
2kg jablka opatrne vodu alebo mlieko).
Pripravime 2 bochniky cesto
dame do chladni¢ky na 30-40

_ﬂ minut.

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 30 - 40 min. Priprava pinky: ) L
2 kg jablk nastrihame a pridame Skoricovy

Teplota pecenia: 180-220 C cukor. V&etko dobre premieSame.
Narocnost' pripravy: tazsie
Pocet porcii: -

Plech vymastime a posypeme
mukou. Prvu Cast’ cesta
rozvalkame, poloZime na
plech a na vrch ddme
vyzmykané jablka.
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Z druhej Casti cesta si
urobime tenké a dlhé
"Snarky", ktoré ukladame na
jablk& a robime zakusok ako
mrezovnik.

Takto ozdobime cely plech a
posypeme akoby mrveni¢kou
(cestom, ktoré nam ostane).
Potom potrieme "Snurky"
roz&lahanym Zitkom a dame
do rury piect' na 180 - 220 °C
priblizne 30 - 40 minut pokial
nebude kol&¢ upeceny.

Ihned’ po vytiahnuti z rary
kola¢ pokrajame a po
vychladnuti posypeme
praskovym cukrom.
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