Jablkovo-skoricovy
mrieZkovany koldac

Jablko a Skorica nezmenitel'ne patria k
Vianociam, ale radi si ho dame aj na jesen, jar, Ci
v lete ).
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Potrebujete: Postup:
125¢g Palmarin
250 g muka polohruba V nadobe zmieSame preosiatu muku, vanilkovy
50 ml miieko cukor, pridame prasok do peciva, praskovy
) cukor a zméaknuty Palmarin. Postupne
Tks vajee prilievame mlieko a vajce a rukami dobre
1 lyzica vanilkovy cukor spracujeme.
1 lyzica Praskovy cukor

1 lyzicka kypriaci prasok do peciva .. . )
Mensiu formu vymazeme kiskom masla a

4 ks jablka vystelieme va&$ou Sastou cesta (asi 3/4) aj po

1 lyzica 8koricovy cukor bokoch. Jablka nastrthame nahrubo,
zmieSame so Skoricovym cukrom a zakryjeme
cesto. ZvySnu 1/4 cesta rozvalkame,

_ﬂ pokrajame a naukladame navrch vo forme

mriezky. Pecieme v predhriatej rare pri teplote

170 °C cca 30 minut.

Celkovy ¢as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 170 °C
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: 6
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