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Jablkovy mrieZkovnik

Jednoduchy jabigkovy kolag. Chutna klasika,
ktora na naSom stole nechyba ani jeden rok.
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Potrebujete:
110g Palmarin
400 g polohruba muka
1 ks kypriaci pradok do peciva
150 ¢ PréSkovy cukor
2ks vajcia
1000 g jablka
1 lyzicka 8korica mleta
1 Stipka sof
1 troska citrénova St'ava
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Celkovy ¢as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 30 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porcii: 6
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Postup:

Na doske zmieSame muku, prasok do peciva,
cukor, vajcia a Palmarin. Vypracujeme cesto a
rozdelime ho na dve Casti. Jednu vacsiu a
jednu mensiu. Vacsiu Cast’ rozvalkdme a dame
na plech. OcCistené jablka nastrdhame,
vmieSame do nich citrénovu $t'avu a Skoricu, a
ulozime na plech. Navrch poukladdme mriezky,
ktoré sme usulali z men$ej polovice cesta.
Dame piect’ do vyhriatej rdry na 25-30 minut a
potom mbéZzeme podavat'.
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