Potrebujete:

6 ks vajce

250¢g cukor praskovy

250 ¢ muka polohruba
100 g Palmarin

1 lyzicka kakao

1/2 bal. kypriaci prasok do peciva
1ks jahodovy komp6t
1ks Zlaty klas

2509 maslo

150 ¢ cukor praskovy

509 ¢okolada na varenie

Q

Jahodkové kocky

Jahodova explézia chuti.

0

Celkovy &as pripravy: 80 min.

Cas pedenia: 15 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: rahké
Pocet porecii: -
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Postup:

Pigkotové cesto: Zitky vymieSame s praskovym
cukrom do penista. Potom priddme zmaknuty
Palmarin, hrubt miku rozmie$anu s kakaom,
kypriaci prasok a podla potreby niekolko lyzic
vody. PremieSame spolu s tuhym snehom z
bielkov a rozvrstvime na vymasteny a
vysypany plech. Upecieme pri 180 stuprioch.

Na vychladnuty kola€ rovhnomerne rozvrstvime
krém, ktory posypeme posekanou alebo
postruhanou ¢okoladou.

Priprava krému: St'avu z jahéd scedime
zmieSame so Zlatym klasom a uvarime hustd
kasu. Do vychladnutej kase postupne
vmieSavame vymieSané maslo s praskovym
cukrom a posekané jahody.
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