Jahodové rezy zo slahackou

Co je lepsie ako spojenie ahacky a &erstvych
jahod... Vase deti sa do nich urcite zamiluja.
Néavod na pecenie aj s fotopostupom.

Potrebujete:
7 ks vajcia
250 cukor praskovy Priprava cesta:
lyzica 5 ks vajec, 6 PL praskového
8 lyzica muka polohrub4 cukru, 8 PL polohrubej muky,
. " 1 ks préSok do peciva.
1ks kypriaci pradok do peciva Z uvedenych surovin si
250 mi mlieko vy$lahame piskotové cesto.
2 lyzica muka hladké Dame na plech vystlany
1ks vanilinovy cukor papierom na pecenie a
1ks Helia tpecieme.
jahody
2ks Slahacka v prasku Z mlieka, muky, Zitkov a
granko vanilky uvarime husty krém.
Heliu s préSkovym cukrom
vys§lahame a spojime s
vychladnutym krémom.
_ﬂ Natrieme na upecené
piSkétové cesto a na to
Celkovy ¢as pripravy: 60 min. poukladame jahody.
Cas pecenia: 15 min.
Teplota pecenia: 170 °'C
Na&rocnost pripravy: tazsie Vysfahame sfahacku podra
. . navodu a natrieme na kolac.
Pocet porcii: -
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Na zaver Slahacku posypeme
grankom a déme do

“ESes  chladnicky stuhnut’ aspon na
dve hodiny.
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