Potrebujete:
1 bal. mascarpone
250 ml smotana kysla
1 bal. vanilinovy cukor
2 lyzica cukor hnedy
250¢g jahody
¢okoladova poleva
1ks citron
250 ml smotana na $Fahanie 33%

0

Celkovy ¢&as pripravy: 45 min.
Cas pecenia: -
Teplota pecenia: -
Narocnost pripravy: lahkeé
Pocet porcii: -
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Jahodovy kosik s mascarpone

Mascarpone s jahodami, vyborna kombinécia
chuti.

Postup:

Najprv si pripravime "korpus", ktory vyhotovime
z bielej, pripadne tmavej Cokoladovej polevy.
Vyberieme si vhodnl nadobu, ktort obalime
alobalom a na par minat dame zachladit’ do
chladnicky.

Medzitym si rozpustime ¢okoladovu polevu,
ktoru nésledne vylejeme do vychladenej a
alobalom vystlanej misy. Cokoladovu polevu
lejeme na dno, aj po bokoch misy a davame
zachladit’ do chladni¢ky. Tento sp&sob
opakujem pokial nie je Cokoladovy korpus
dostatoéne pevny a hruby. Cokoladovy korpus
mébzeme zvolit’ tmavy alebo biely, v mojom
pripade som robila dno z bielej a boky z tmavej
cokoladovej polevy.

Nasledne si vo vacsej miske zmieSame
mascarpone, kysli smotanu, vanilkovy cukor,
hnedy cukor a Stavu z citrona. Vysledni hmotu
dame do pripraveného a dobre vychladeného
¢okoladového korpusu. Na vrch poukladame
jahody, ozdobime Slahackou a listkami maty.
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