Jednoduchd orechovd torta

Recept je vhodny aj pre gazdinky, ktoré nie su
zru€né v peceni.

Potrebujete: Postup:

125¢g Helia

180 g cukor krystalovy Z bielkov vy$lahame sneh.

100 g lieskové orechy mleté

100 g vlagské orechy mleté V d’al$ej nadobe vysrahame Zitka s cukrom a
200 g ¢okolada na varenie rozpustenou Heliou. Na pare si nechame

6 ks vajcia rozpustit’ Cokoladu, ktort pridame do zmesi zo

#ltkov a dalej pridame vlagské a lieskové
pomleté orechy. Na z&ver zlahka primieSame
sneh z bielkov.
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Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Zmes vylejeme do vopred vymastenej tortovej

Cas pecenia: 40 min. formy a pe¢ieme 40 mintt na 120°C.
Teplota pecenia: 120 °C
Narocénost’ pripravy: rahké

Po upeceni tortu servirujeme s parizskou alebo

Pocet porcii: - - ; :
oby€ajnou Srahackou.
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