Jednoduchd pannacotta

Osviezenie pocas horucich letnych dni. Sviezi
letny kolacik s fotopostupom.
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Potrebujete: Postup:
cesto Do hrnca nalejeme smotanu a
500 g smotana na $Fahanie 33% pridame cukor a miesame na
3k litok Yelati miernom ohni, aby sa cukor

] platok zelatiny rozpustil
3lyzica kryStalovy cukor
1 Stipka Palmarin

Medzitym si platky zelatiny
namod¢ime v nadobke s
vodou.

0

Cfelkovyv Cajs pripravy- 10 min. Po 5 minutach vyberieme
Cas pecenia: - napucéanu zelatinu z vody,
Teplota pecenia: - vyzmykame a pridame do

Nérocénost pripravy: Fahké smotany. Odstavime zo
sporaka. MieSame kym sa
Zelatina Uplne nerozpusti.
?j" Vlejeme do malych formiciek
vymazanych troskou
margarinu, aby sa potom
lepSie vyklapali. Nechame
vychladnut’ a potom ddme do
chladni¢ky na noc stuhnat’.

Pocet porcii: 8
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