Tvarohovo jahodovd torta

S touto jednoduchou tvarohovou pochitkou si
spravite aj z bezného dna sviatok...
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Potrebujete: Postup:
180 g Palmarin
300 g muka hladka Priprava cesta: preosiatu muku s Palmarinom,

100 g praSkového cukru, vajickom, sédou

bikarbénou, 1 ajovou lyzi¢kou citrénovej kory
a Stipkou soli premiesime. Vypracované cesto
300 g tvaroh - pasirovany zabalime do félie a na pol hodinu odlozime do

1/2 ks smotana na $Fahanie 33% chladnicCky.

1 lyzicka soda bikarbéna

100 g cukor praskovy

2 lyzicka cukor praskovy

10 bal. vanilinovy cukor Vychladnuté cesto rozvalkdme na pomuéenej
2509 jahody - Cerstvé doske a dame do vymastenej a pomucene;j
1 Kks citrén tortovej formy. PeCieme vo vyhriatej rdre na
- 180 °C asi 20 min.
1ks vajcia
sol
1 lyZica rum Priprava krému: tvaroh, vanilkovy cukor,

smotanu a trochu Palmarinu premieSame
8rahacom. Pridame za lyZicu rumu, 2 Cajové
lyzicky praSkového cukru a vymieSame
tvarohovy krém. Nakoniec jemne vmieSame
jahody.

Tvarohovu masu s jahodami nanesieme na
cesto a povrch ozdobime jahodami a listkami
maty.
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Celkovy &as pripravy: 15 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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