Potrebujete:

1 pohar voda

250 ml

250 g Palmarin

2 salka cukor krystalovy
1 bal. vanilinovy cukor
2 lyzica kakao

2 Salka muka polohruba
1 bal. prasok do peciva
4 ks vajcia
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Jednoduché rychle rezy

Rychlo upecte a rychlo zjedzte. Vynikajuce
jednoduché kola¢e mojej mamy.

Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 15 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Naroc¢nost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: -
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Postup:

Vodu, Palmarin, kry$talovy a vanilinovy cukor a
kakao uvarime. Odoberieme do $élky a zvySok
dame vychladit. Mézme pridat’ rum ale aj
nemusime. Po vychladnuti pridame 4 celé
vajcia, preosiatu polohrubu muku a prasok do
peciva.

Poriadne zmieSame a dame piect’ na
vymasteny a pomuceny plech. Po upeceni
kolag vidlickou popichame a polejeme
odobratou "Stavou". Nakoniec posypeme
praskovym cukrom, kokosom alebo
posekanymi orechami.
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