Jogurtovo-ovocné rezy

Ovocna chut’ v kazdom kusku.

Potrebujete: Postup:

300g muka polohrubd

100 g cukor krystalovy Z uvedenych surovin vymieSame v miske

1,5dl Palmarin roztopeny kakao,ve cesto. Po vy,mlesgnl ho vylejer’ne na
_ hiboky plech, vystlany papierom. Nechame

3ks vajce upiect’. Z upeceného stiahneme papier a na

250 ml mlieko obratenu stranu vylejeme ovocnu Zelatinovd

3 lyzica kakao masu.

1 lyzicka prasok do peciva

1liter jogurt biely Na ovocnu vrstvu pouzijeme rozne druhy
1,5 bal. zelatina ovocia. Potrebujeme 4 druhy: jablka, jahody,
podra cukor krytalovy marhule a ¢o prave mame doma.
potreby
4 ks kompét (rbzne druhy)

; . . Scedime St'avu z kompo6tu. Scedené ovocie
podla Cokoladova poleva - o ) .
potreby rozmixujeme, priddme podla chuti cukor.

Do vacsej misky dame jogurt, pridame
rozmixované ovocie a pridame zelatinu.
Zelatinu urobime so &tavy s kompétu, podla
navodu.

Z alobalu vytvorime asi 4 cm bocnicu okolo
kolaca, aby nam ovocna vrstva nestiekla.
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Celkovy &as pripravy: 40 min.
Cas pecenia: 15 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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Ovocnu zelatinovd masu vylejeme na kolac a
odlozime do chladni¢ky stuhnut’. Je dobré
urobit’ ve€er a do rana nechat’ stuhnut'.

Po stuhnuti zdkusok pokrajame na kocky a
ozdobime €okoladou.
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