Jogurtovo skoricovd babovka

Velmi jednoduch& babovka so Skoricovou
prichut'ou. Pozrite si fotorecept.

Potrebujete:

1ks vajcia

250 ¢ cukor praskovy Pripravte si prisady.

3509 muka polohruba

1/2 bal. kypriaci prasok do peciva Vymiesame vajce s cukrom.
2 ks jogurt biely

150 g Palmarin

Pridame biele jogurty,
nastruhany Palmarin a
postupne pridavame muku
zmieSanu s kypriacim
praskom do peciva.

2 lyZicka kakao

2 lyzicka 8korica mleta

0

Celkovy ¢&as pripravy: 15 min.

Pridame Skoricu s kakaom a

Cas pedenia: 40 min jemne vareskou premieSame.
Teplota pecenia: -

Narocnost’ pripravy: Fahké Formu na babovku

Pocet porcii: - vymastime Palmarinom a

jemne posypeme mukou.

>

Vymie8ané cesto vlejeme do
formy na babovku. Potom
vlozime do traby a pecieme.
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Upecenu babovku posypeme
praskovym cukrom.
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