Potrebujete:

409 Palmarin

500 ¢ polohruba muka

3 lyzica cukor krupicovy
409 Palmarin roztopeny
19 vajce

8 lyzicka kyslé mlieko

1 lyZica kypriaci pradok do peciva
250 ¢ tvaroh jemny

2 lyzica Pr&Skovy cukor

19 bielko

12 Zlaty klas

sacok

1g Zltko na potretie

Juicy s tvarohom

Vhodné na ranajky, alebo len tak si kedykol'vek
pochutnat’.

Postup:

Vajce vySlahdme s cukrom a priddme ostatné
suroviny na cesto. ZmieSame a na doske
vypracujeme vla¢ne cesto. Cesto zabalime do
félie a odlozime do chladu na dve hodiny.

Medzitym si pripravime plnku. Potom cesto
vyvalkame na 3-4 mm a vykrajujeme kolieska.

Potom preloZime na polovicu a jemne
zatlaCime. UloZzime na pomasteny plech a
potrieme Zitkom. Upedieme.
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Celkovy &as pripravy: 30 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: 26
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