Potrebujete:

250 ml voda

100 g Palmarin

200 g muka hladk& Special
4 ks vajcia

309 kakao

1/2 liter mlieko

1ks Helia

2ks zftok

1 bal. vanilinovy cukor
2 lyzica cukor kryStalovy
ha Cokolada biela
ozdobu

na vyma Cera

stenie

plechu

Kakaové venceky

Malé Sikovné kakaové venceky. Prekvapte
navstevu tymito peknymi venéekmi a pozrite si
fotorecept.

Pripravime si potrebné
suroviny.

Zo surovin na odpalované
cesto, okrem vajec, uvarime
hustd kasu.

Do este horuceho cesta
priddme postupne vajcia.

Dobré vymieSame do hladka.

Na pomasteny plech
nastrickame venceky.

Z mlieka, Zitka a Zlatého
klasu uvarime puding.
Nechame vychladit’.
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“lgjLecenie

Do vychladnutého krému
zaSlahame mékké

Q maslo-Heliu.
Celkovy ¢as pripravy: 90 min.

Cas pecenia: 20 min. Vychladené vengeky
Teplota pecenia: 170 °C prekr(?jlme na poly a
. , ) vs naplnime krémom.
Narocnost pripravy: tazsie

Pocet porcii: -

>
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