Kakaovo-kokosové popukance

Preco popukance? Pretoze kolaciky po upeceni
krésne popraskaju na povrchu

Potrebujete:

cesto ZmieSame kokos s hladkou

240 g muka hladka mukou, kakaom a kypriacim

L praskom. VmieSame vajicka a

140 g cukor kryStalovy Serstvo vytladend

90g kokos pomaran&ovi §tavu. Makké

1/2 kypriaci prasok do peéiva maslo vymieSame s

bali¢ek krystalovym cukrom a

2 ks vajcia postupne primieSavame
kakaovu hmotu. Rukami

60 g maslo i
vypracujeme cesto.

2 lyzica kakao

2 lyzica St'ava z pomaranca
Tvarujeme gul’ky o velkosti
vlagského orecha.

Q
.o . . Kazda gul'ku obalujeme v

Celkovy &as pripravy: - . i

« L . praskovom cukre a ukladame

Cas pecenia: 15-20 min. na plech vylozeny papierom

Teplota pecenia: 160 'C na pedenie v dostatoénej

Narocnost’ pripravy: rahkeé vzdialenosti od seba.

Pocet porcii: - Dame do predhriatej rary
piect’ na 15-20 mindt na

'ij'_ 160st. Zvonku maju byt

chrumkavé a vo vnutri také
vlacne.
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