Karamelova mriamka

Kto ma rad karamel tak tomuto kolac¢iku neodola.
VyskuS$ajte recept na karamelové kolaciky aj vy.

Potrebujete: Postup:
cesto Z0 surovin na cesto

250 g hladka mika vypracujeme cesto a
nechame ho asi hodinu stat v

S04 Praskovy cukor chladnicke.potom ho
1ks vajce rozvalkame asin 2 mm a
radielkom vykrajujeme
plnka stvorceky.stvorceky davame
) na olejom pomastene kovove
Egllenia karamelové salko trubicky a spajame koncekmi.
ks
125 ¢ maslo )
pecieme na plechu s
poleva papierom na pecenie n a180
C.
1 bal. Cokoladova poleva

po upeceni satocky dame
jemne dole z trubicky a
nechame vychladnut.

konce namacame do
cokoladovej polevy
anechame stuhnut.
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vyslahame salco s maslom a
naplnime kremom satocky
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Celkovy &as pripravy: 20 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 180 °C
Narocnost pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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