Potrebujete:
10 ks vajcia
500 g muka hladka
200 g cukor krystalovy
bal. prasok do peciva
125 ml olej
125 mi karamel
200g cukor krystalovy
250 ml voda
2509 Palmarin
125 ml mlieko
125 ml karamel
1 bal. vanilinovy cukor
2 bal. Zlaty klas

lekvar 'ubovolny
ha Cokolada
ozdobu

Karamelové rezy

Lahodné poteSenie.

Postup:

Z 200 g krystalového cukru si pripravime
karamel a zalejeme ho 250 ml vody.

Zitka vy&rahame s cukrom, pridame olej,
karamel, miku premieSanu s praskom do
peciva. Nakoniec sneh z bielkov. Cesto
rozdelime na 2 plechy a pecieme.

Zo zvysku karamelu, mlieka a vanilky uvarime
kasu, ktora mieSame do vychladnutia. Po
vychladnuti vmieSame Palmarin.

Kol&¢ potrieme lekvarom potom polovicou
plnky, priklopime druhym platom, potrieme
zvySkom plnky a na vrch postruhame
cokoladu.
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Celkovy &as pripravy: 90 min.
Cas pecenia: 20 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost’ pripravy: tazsie
Pocet porcii: -
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