Potrebujete:

6 ks vajcia

6 lyzica cukor praskovy

2 lyzica muka polohruba

4-5 orechy mleté

lyZzica

1/2 bal. prasok do peciva

1 ks Cokolada na varenie
lieskové orechy

150 ml mlieko

1 lyZica kava mleta

1 lyzica muka hladkéa

1 bal. vanilinovy cukor

180 g Helia

100 g cukor praskovy

1 lyzica rum

Kdavovd roldda

Chutna a nenaro¢na rolada, vSetci ju mame radi.
Jemna piskota s lahodnym krémom.

Postup:

Upecieme si cesto: Vajcia s cukrom
vymieSame do penista. Pridame muku s
praskom do peciva, orechy, zl'ahka
premieSame. Cesto rozotrieme na vymasteny a
hrubou mukou posypany plech. Upecieme a
nechame na doske vychladnut'.

Pripravime si krém: Do mlieka pridame kavu,
uvarime ju, precedime a dame vychladnut'.
Potom vo vodnom kupeli za staleho mieSania
pridame vychladnutd k&vu, postupne muku,
vanilinovy cukor a uvarime hustu kasu.
Odstavime ju z ohna a chvilu eSte mieSame,
aby sa neurobili hréky. Maslo vymieSame s
praskovym cukrom, a potom spojime s
vychladnutou k&vovou kaSou. Nakoniec
pridame rum.

Krok 3

Vychladnuty plat cesta natrieme krémom,
zvinieme do rolady a polejeme ¢okoladovou
polevou alebo oprazenymi lieskovymi orechmi.
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Celkovy &as pripravy: 105 min.

Cas pecenia: 15 min.
Teplota pecenia: 200 °C
Narocnost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -
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