Keksiky s kiiskami cokolddy

Vyborné chrumkavé keksiky s okoladovymi
kiskami, ktoré sa hodia na kazdu prilezitost'.
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Potrebujete:

vajcia

250 ¢ Palmarin

300 g hladkej muky

250 ¢ krystélového cukru
200 g mletych orechov

100 g Cokolady na varenie
100 g hrozienok (susenych)
1 bal. prasku do peciva
2ks vajcia
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Celkovy ¢&as pripravy: 20 min.

Cas pedenia: 20-25 min
min.
Teplota pecenia: 160°C °'C
Narocnost’ pripravy: rahkeé
Pocet porcii: 10-20

>

Postup:

Najskor si v miske zmieSame hladkd muku,
kryStalovy cukor a pomleté orechy. Pridame 2
vajcia, Palmarin, vo vode namo¢nené
hrozienka a nasekanu ¢okoladu.

VS8etky suroviny spolu zmieSame. Na plech
dame papier na pecenie, aby sa nam cesto
neprilepilo na plech. Robime malé guli¢ky,
ktoré roztla¢ime na susienku.
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