Keksiky s kiskami cokolddy

Rychly a jednoduchy recept na vyborné keksiky s
fotopostupom.

Potrebujete:

3009 muka hladka

250¢g cukor krystalovy Prichystame si suroviny.
200 g orechy mleté

100 g ¢okolada na varenie Najprv v miske zmiesame
S0g hrozienka hladka muku, kry§talovy
1 bal. prasok do peciva cukor a pomleté orechy.
2 ks vajcia

250¢g Palmarin

Pridame 2 vajcia.

Dalej pridame Palmarin.
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Celkovy ¢&as pripravy: 30 min.

Cas pedenia: 20 min. Nakoniec pridame hrozienka
. . (namocené vo vode) a
Teplota pecenia: 160 'C
plotap . nasekanu ¢okoladu.
Naroc¢nost’ pripravy: lahké
Pocet porcii: -

VSetky suroviny spolu
zmieSame.
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Na plech dame papier na
pecenie a robime malé
guliky, ktoré roztlapkame.

Copyright (c) 2024 PALMA a.s.


http://www.najpecenie.sk/

PecCieme pri teplote 160 oC
cca 20-25 minut. Z cesta je
upecCenych asi 80 ks
keksikov. Dobru chut’!
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